
Alle Speisen und Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.



Breakfast

Farmers Breakfast  10,50
Bauernfrühstück mit 3 Eiern, Kartoffeln, Bacon, 
Zwiebeln und sauren Gurken

Farmers Breakfast & Cheese  11,00
Omelette mit Camembert, Kartoffeln,
Bacon, 3 Eiern, Zwiebeln und süßem Senf

Irish Breakfast  15,80
2 Spiegeleier, gebratene Würstchen, Bacon,
Champignons, gegrillte Tomate, Baked Beans und Toast

Eggs, Chips & Beans (vegetarisch)  9,80
2 Spiegeleier, Kartoffelecken und Baked Beans

Pancakes American Style  11,00
Frische Pancakes mit warmen Apfelspalten,
krossen Baconstreifen und Ahornsirup

Pancakes Sweet & Fruity (vegetarisch)  10,00
Frische Pancakes mit Heidelbeeren und Vanillecreme

Scrambled Eggs (vegetarisch)  6,50
3 Rühreier mit Baguette, Butter und auf Wunsch:

 - Tomaten
 - Frühlingszwiebeln
 - Champignons
 - Paprika   je      1,00

 
 - Bacon
 - Feta   je      1,80

Alle Speisen können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.

Hot Beverages
mit Kaffee

Tasse Kaffee  2,60
Grosser Kaffee  4,00
Espresso  2,30
Doppelter Espresso  3,60
Cappuccino  4,00

Milchkaffee  4,00
- mit Flavour:

Haselnuss, Karamell, Macadamia,Vanille oder Zimt   5,00

Latte Macchiato  4,00
- mit Flavour:

Haselnuss, Karamell, Macadamia,Vanille oder Zimt   5,00

mit Milch
Kakao  3,30
Kakao mit Sahne  3,80
Heiße Milch  2,80
- mit Honig oder Flavour   3,80

mit Wasser
Tee im Glas  3,00
mit Honig   4,00
Schwarz, Grün, Hagebutte, Pfefferminze, Kamille,
Kräuter, Fenchel, Früchte, Waldbeeren 

Frischer Minzaufguss  4,30
Frischer Ingweraufguss  4,30

mit Schuss
Irish Coffee – mit Sahne –  7,00
Baileys Coffee – mit Sahne –  6,70
Kakao mit Baileys – mit Sahne –  6,50
Hot Toddy – Whiskey mit Zitrone und heißem Wasser –   5,50
Grog – Rum mit heißem Wasser–  5,30

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.



Snacks

Garlic Bread (vegan)   4,50
Frisch gebackenes Knoblauchbaguette

Wedges (vegetarisch)   5,00
Kartoffelecken mit Sour Cream, Käsedip, Tzatziki oder Dattel-Chili-Sauce
(wahlweise auch Pommes oder Dippers)

Chicken Tenders  10,50
Hähnchenbrust in Knusperpanade
mit hausgemachtem Bananen-Ketchup und Coleslaw 

„Würzfleisch“   6,00
vom sächsischen Maishähnchen mit Zitrone und Toast

Röseling‘s Best  9,50
Dreierlei Spezialitäten mit Baguette
 - Bitte frag den Service, was es heute gibt.

Killiwilly Chili Groß 8,80
 Klein 6,50

Soups

Irish Stew   8,50
Deftiger Lammeintopf mit viel Gemüse und Kartoffeln

Tom Kha Gai  7,80
Thai-Suppe mit Garnelen, Hähnchen, Lauch, Paprika, 
Ingwer und Zitronengras

Süßkartoffelsuppe (vegan)  5,50
mit Croûtons

Alle Speisen können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.

Alle Speisen können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.

Burger
Wir servieren unsere Burger medium gebraten!

- Zu allen Burgern empfehlen wir Kartoffelecken und Sour Cream -  +3,50

Mojo Picante (scharf)  10,50
Gegrilltes Rindfleisch im Brioche-Bun mit scharfer Mojo verde, 
Cheddar, Jalapenos, Tomate und Salat

Crunchy Green (vegetarisch)  10,50
Knuspriger Veggie-Burger im Vollkorn-Bun mit Käsesauce, 
Zwiebelmarmelade, Tomate und Salat

Bigger Cheese  10,50
Gegrilltes Rindfleisch im Brioche-Bun mit Cranberry-BBQ-Sauce, 
frittiertem Gouda, frischen Gurken, Zwiebel-Pickles, Tomate und Salat

Berber‘s Best (vegetarisch)  10,50
Frittierter Halloumi im Brioche-Bun mit Apfel-Feigen-Chutney, 
Hummus, frischen Zwiebel-Pickles, Tomate und Salat

The G.O.A.T.  12,30
Gegrilltes Rindfleisch im Brioche-Bun, mit gratiniertem Ziegenkäse, 
Zwiebelmarmelade, Tomate und Rucola

Galway‘s Farmer  11,00
Gegrilltes Rindfleisch im Brioche-Bun mit Räucherkäse, 
Sweet-Chili-Mayo, Relish, Bacon, frischen Zwiebel-Pickles, 
Spiegelei, Tomate und Salat

ZwanzichVierundZwanzich  13,00
Doppelt Rindfleisch im Brioche-Bun mit Schweizer Bergkäse, 
rotem Cheddar, Bacon, Knoblauchmayonnaise, 
frischen Gurken & Zwiebel-Pickles, Tomate und Salat

Crispy BBQ Chicken  10,50
Würzig panierte Maishähnchenbrust im Brioche-Bun 
mit Cranberry-BBQ-Sauce, frischen Paprika & Zwiebel-Pickles, Tomate und Salat 

Red Vegan Monster (vegan)  10,50
Rote-Bete-Patty im Vollkorn-Bun mit Cashew Burgersauce, 
frischen Gurken, Zwiebel-Pickles, Tomate und Salat 



Alle Speisen können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.

Pub Classics

Clubstyle  13,30
Großes Sandwich, gegrillte Maishähnchenbrust,
Spiegelei, Cheddar, Schinken, Salat, Tomaten und Dattel-Chili-Sauce

 - mit Kartoffelecken und Sour Cream    +3,50

Spareribs  14,00
Gebackene Schweinerippchen,
Pommes Frites, Salat und BBQ-Sauce

Killiwilly Shepherd‘s Pie  11,00
Gebackenes Ragout aus Rind und Lamm 
mit Gemüse und Süßkartoffelpüree

Killiwilly Halloumi Pie (vegetarisch)  11,00
Halloumi, buntes Ofengemüse, geröstete Cashewkerne 
und Süßkartoffelpüree

Fish & Chips  15,80
Kabeljau im Bierteig, Kartoffel-Dippers,
Salat und Remoulade 

Sweets

Deep Fried Mars Bar (vegetarisch)  5,50
Frittierter Mars-Riegel mit Vanilleeis

Deep Fried Snickers Bar (vegetarisch)  5,50
Frittierter Snickers-Riegel mit Vanilleeis

Crumble McApple (vegetarisch)  6,00
Gebackener Boskop-Apfel, knackige Streusel und Vanilleeis

Alle Speisen können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.

Salads

Antipasti-Salat (vegetarisch)  13,00
mit Halloumi, gegrilltem Gemüse, marinierten Oliven, 
Rucola und Croûtons

Gebratene Maishähnchenbrust  14,50
mit knackigen Blattsalaten und frischem Gemüse

Tofu-Avocado-Bowl (vegan)  13,00
Gegrillter Teriyaki-Tofu, Tomaten-Koriander-Salsa, Avocado-Chimichurri, 
Gurken-Raita, Kokos-Reis und geröstete Erdnüsse

Gratinierter Ziegenkäse (vegetarisch)  13,00
mit Blattsalaten, Schmortomaten, Honig und Pinienkernen

Bei unseren Salaten könnt Ihr zwischen Joghurtdressing, Vinaigrette 
und Sweet-Chili-Dressing wählen. 

Chef‘s Choice

Echtes Wiener Schnitzel  20,00
vom Kalb mit Sauce Bernaise, Pommes Frites und Gurkensalat

Deftiger Gulasch vom Elbweide-Rind  18,30
mit Rotkohl und Schupfnudeln

Gebackener Feta (vegetarisch)  12,80
auf buntem Risotto mit Paprika, Kirschtomaten und Frühlingszwiebeln 

Pikantes Gemüsecurry (vegan)  13,00
mit Kokos-Reis, Sojajoghurt und Sesam

Spaghetti mit Paprika-Nuss-Pesto (vegan)  12,80
Kräutern, Rucola und Olivenöl



Beer
aus der Flasche

Astra Urtyp 0,33 l 3,00

Beck‘s 0,33 l 3,00
Tannenzäpfle 0,33 l 3,00

Lammsbräu – glutenfrei – 0,33 l 4,70
Franziskaner Hefeweizen Dunkel 0,50 l 4,70
Franziskaner Hefeweizen Kristall 0,50 l 4,70

Cider

Bulmers Cider  0,50 l 6,20
Bulmers Pear  0,50 l 6,20

 0,30 l 0,50 l

Strongbow Cider – vom Fass – 3,60 6,00

alkoholfrei

Vitamalz 0,33 l 2,80
Beck‘s blue 0,33 l 3,00
Störtebeker Atlantik Ale 0,33 l 3,50 
Franziskaner Hefeweizen 0,50 l 4,70

Radler – Beck‘s blue/Sprite – 0,50 l 5,00
Diesel – Beck‘s blue/Coca Cola – 0,50 l 5,00

Beer
– Ihr könnt alle Fassbiere auch im Pitcher (1,50 l) bestellen –  vom Fass
 0,30 l 0,50 l

Guinness 3,80 6,30
Murphys Stout 3,60 6,00
Kilkenny 3,80 6,30
Celtic Red 3,40 5,20
New Castle Brown Ale 3,60 6,00
Murphys Red 3,60 6,00
Störtebeker Atlantik Ale 3,50 5,80

Wernesgrüner Pils 3,00 5,00
Beck‘s 3,00 5,00
Budweiser Budvar 3,00 5,00
Jever 3,00 5,00
San Miguel 3,00 5,00
Löwenbräu Hell 3,00 5,00
Spaten 3,00 5,00 
Franziskaner Hefeweizen 3,00 5,00

gemixt
 0,30 l 0,50 l

Radler – Löwenbräu/Sprite – 3,00 5,00
Diesel – Löwenbräu/Coca Cola – 3,00 5,00
Cola Weizen – Franziskaner/Coca Cola – 3,00 5,00
Bananen Weizen – Franziskaner/Bananennektar – 3,00 5,00

Black‘n Black – Guinness/Black Currant – 4,30 6,50
Black‘n Tan – Guinness/Kilkenny – 3,80 6,30
Snake Bite – Lager/Cider – 3,60 6,00
Currant Snake – Lager/Cider/Black Currant – 3,80 6,30
Black Velvet – Guinness/Cider – 3,80 6,30
Blue Velvet – Guinness/Portwein – 4,80 7,30
C&A – Cider/Amaretto – 4,50 

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.



Water & Juices
Wasser

 0,20 l 0,40 l

Lichtenauer spritzig 2,00 4,00
Lichtenauer still 2,00 4,00

Lichtenauer spritzig/still Flasche 0,75 l 5,70

Säfte/ Nektare & Schorlen

Ananassaft
Apfelsaft - naturtrüb - 

Birnennektar
Bananennektar
Cranberrynektar
Erdbeernektar
Johannisbeernektar - schwarz - 

Grapefruitsaft
Sauerkirschnektar - sauer - 

Mangonektar
Maracujanektar
Orangensaft
Pfirsichnektar
Rhabarbernektar
Tomatensaft
 0,20 l 0,40 l

 je  2,40 4,80

– Ihr könnt alle Säfte/Nektare natürlich auch als Schorle bestellen –

 0,20 l 0,40 l

Saft-/Nektarschorle mit Saft/Nektar nach Wahl 2,40 4,80

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.

Lemonades
aus dem Glas

 0,20 l 0,40 l

Coca Cola 2,30 4,60
Coca Cola light 2,30 4,60
Sprite 2,30 4,60
Fanta 2,30 4,60
Spezi 2,30 4,60
Schweppes Indian Tonic Water 2,50 5,00
Schweppes Bitter Lemon 2,50 5,00
Schweppes Ginger Ale 2,50 5,00
Schweppes Wild Berry 2,50 5,00 
Thomas Henry Spicy Ginger 3,20 6,40

aus der Flasche

Fritz Kola 0,20 l 2,60
Fritz Kola zuckerfrei 0,20 l 2,60 
Club Mate 0,33 l 3,20
Schweppes Dry Tonic Water  0,20 l 3,00
Bionade Holunder 0,33 l 3,20
Bionade Orange-Ingwer 0,33 l 3,20
Bionade Litschi 0,33 l 3,20
Orangina 0,25 l 3,20
Orangina Rouge 0,25 l 3,20
Effect Energy 0,20 l 3,60
Elephant Bay Ice Tea Peach 0,33 l 3,50

Hausgemacht

Fresh Garden 0,40 l 5,30
Gurke, Gurkensirup, Basilikumsirup, Limette und Mineralwasser

Spicy Ginger 0,40 l 5,30
Orange, Zitrone, Limette und Thomas Henry Spicy Ginger

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.



Wines
Rotwein

Cal y Canto Tinto (Hauswein) – trocken -  
Kastilien, Spanien – Bodegas Isidro Milagro

Würzig-fruchtige Noten von reifen Brombeeren und weißem Pfeffer, saftig und 

frisch - eine runde Sache!

Glas 0,2 L - 5,30     Flasche 0,75 L - 19,90 

Nero d Ávola  – trocken -  
Sizilien, Italien – Masseria Trajone

Üppiges Fruchtbukett nach Konfitüre und frischen Wacholderbeeren,

kräftiger Körper mit samtweicher Struktur und warmem, rotfruchtigen

Geschmack und dezenten Schokonoten. Sehr harmonischer Wein.

Glas 0,2 L - 6,30 Flasche 0,75 L - 24,00

Merlot Infinitus – trocken -  
Kastilien, Spanien – Cosecheros Y Criadores

Ein Merlot mit Charme und Schmelz. Tiefrote Farbe und brilliantrote Reflexe. 

Am Gaumen Tannine wie Samt und Seide.

Glas 0,2 L - 5,50 Flasche 0,75 L - 20,50

Cuvée „Today‘s Special“ – mild -  
Apulien, Italien – MoltoVino

Im Glas zeigt sich ein tiefdunkles Rot und in der Nase intensive Fruchtnoten 

von  Sauerkirschen, Johannisbeeren und eine Prise schwarzer Pfeffer. 

Am Gaumen voll und üppig mit sanften Tanninen und delikater Fruchtsüße.

Glas 0,2 L - 6,30 Flasche 0,75 L - 24,00

Roséwein

Candidato Rosado – trocken -  
Kastilien, Spanien – Cosecheros y Criadores

Rosé aus der gebietstypischen Tempranillo-Rebe, erscheint im Glas in schönem 

Himbeerrosa, getragen von kirschfruchtigen Noten und dezenten Erdbeer- 

aromen - saftig und erfrischend.

Glas 0,2 L - 5,30 Flasche 0,75 L - 19,90

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.

Wines
Weisswein

Weißburgunder (Hauswein) – trocken -  
Pfalz, Deutschland - Weingut Johannes Hörner

Saftig-frischer Wein mit feiner Dichte und geringer Säure. 

Passt zur leichten Küche, Fisch und frischem Salat.

Glas 0,2 L - 5,30     Flasche 1,0 L - 26,50

Gros Manseng „Villa Plage Blanche“ – trocken -  
Sud-Ouest, Frankreich - Weingut Lionel Osmin

Exotischer Geschmack von Lychee, Mango und Maracuja im Bukett, am Gaumen 

supersaftig mit belebender Frische und knackigen Multifrucht-Aromen.

Glas 0,2 L - 6,80     Flasche 0,75 L - 25,00

Riesling „3 Steine“ – trocken -  
Pfalz, Deutschland - Weingut Schmitt

Riesling von 3 verschiedenen Gesteinsböden aus Lagen um Bad Dürkheim. 

Ein herrlich mundiger und saftiger Wein, der unkomplizierten Art, 

sehr harmonisch und enorm „trinkfreudig“.

Glas 0,2 L - 5,80     Flasche 0,75 L - 21,80

Cuvée „La Fleur“ – mild -  
Pfalz, Deutschland - Weingut Studier

Morio-Muskat und Ottonel-Muskat gepaart mit etwas Restsüße 

- ein unglaubliches Vergnügen für alle, die es etwas süßer mögen.

Kategorie: Lieblingswein.

Glas 0,2 L - 7,80     Flasche 0,75 L - 29,00

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.



Wines & Fines
Sekt

 0,10 l 0,75 l

J.B. Dietrich Riesling Brut – extra dry - 4,50 28,00
Pfalz, Deutschland - Weinhof Dietrich
Sehr saftiger, frischer Riesling Sekt aus der Pfalz, der nach der Champagner 
Methode hergestellt wurde. Elegante Perlage und spritzige Pfirsichfrucht

Dietrich Riesling Sekt auf Eis  0,20 l Sekt 8,00

Spritzer

Weinschorle mit Hauswein  0,20 l 5,30
Weinschorle mit Wein nach Wahl  0,20 l 5,80

Aperol Spritz   0,20 l 7,30
Sekt, Aperol, Orangenscheibe und Mineralwasser

Hugo  0,20 l 7,00
Sekt, Holundersirup, frische Minze, 

Limette und Mineralwasser

Lillet Berry  0,20 l 7,00
Lillet, Wild Berry, Brombeeren

Vermouth

Martini 
bianco  5 cl 4,00
rubino  5 cl 5,00

Port

Ramos Pinto Ruby Port  5 cl 4,50

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.

Longdrinks
– Alle Longdrinks bereiten wir mit 4 cl Spirituose, 20 cl Filler und Eis zu. –

Smirnoff Lemon  6,80
Smirnoff Tonic  6,80
Smirnoff Cola  6,50
Smirnoff Orange   6,80
Smirnoff Energy  7,80

Wilthener Cola  6,80
Jack Daniel‘s Cola  7,30 
Jim Beam Cola  7,30
Havana Cola  6,80
Captain Morgan Cola  7,30 
Myers‘s Cola  7,30

Gordon‘s Tonic  6,30
Bombay Tonic  7,30
Tanqueray Tonic  7,80
Tanqueray 10 Tonic  8,80
Longhorn Tonic  8,80
Hendrick‘s Tonic  10,40
Monkey 47 Tonic  14,00

Batida Kirsch  5,80
Campari Orange/Maracuja  6,30
Southern Comfort Ginger Ale  6,80
Amaretto Apfel  6,80 
Licor 43 Saft/Milch  6,80

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.



Spirits
Getreide

Smirnoff 2 cl 2,30
Finlandia 2 cl 2,30
Stolichnaya 2 cl 2,50
Grasovka 2 cl 2,30
Grey Goose 2 cl 4,30
Akvavit - aus Aalborg - 2 cl 2,30
Doppelkorn - aus Nordhausen - 2 cl 2,30

Zuckerrohr
Havana Club - 3 Jahre - 2 cl 2,30
Myers‘s Rum 2 cl 2,40
Botucal Mantuano - 8 Jahre - 2 cl 3,80
Botucal Reserva Exclusiva - 12 Jahre - 2 cl 4,00
Ron Zacapa Solera - 23 Jahre - 2 cl 4,50

Kräuter & Wurzeln
Fernet Branca 4 cl 4,50
Ramazzotti 4 cl 4,00
Averna Amaro Siciliano 4 cl 3,80
Jägermeister 4 cl 3,50
Becherovka - aus Karlsbad - 4 cl 3,80

Anis
Absinth 2 cl 3,00
Sambuca Molinari 2 cl 2,00
Ouzo 12 2 cl 2,00
Pernod 2 cl 2,00 

Obst
Williams Birne - von Schladerer - 2 cl 2,80
Himbeergeist - von Schladerer - 2 cl 2,50

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.

Spirits
Leipziger Spezialitäten

Rhabarberlikör - Connewitzer Likörfabrik - 4 cl 3,50
Kastanienlikör - Connewitzer Likörfabrik - 4 cl 3,50
Gurkenlikör - Connewitzer Likörfabrik - 4 cl 3,50
Kirschlikör  „Krsch“ - Auwald Destillate - 4 cl 3,50
Pfefferminzlikör „Pfff“ - Auwald Destillate- 4 cl 3,50
Leipziger Allasch  4 cl 3,80

Cognac/Brandy/Weinbrand
Remy Martin - V.S.O.P. - 2 cl 4,80
Grappa Nonino di Chardonnay 2 cl 4,00
Hennessy 2 cl 4,00
Osborne Veterano 2 cl 2,00
Calvados 2 cl 2,30
Goldkrone - von Wilthener - 2 cl 2,30

Agave
Cuervo Especial Silver 2 cl 2,30
Cuervo Especial Gold 2 cl 2,30

Liköre
Lioko Mexikaner 4 cl 3,80
Amaretto Disaronno 4 cl 4,50
Batida de Coco 4 cl 3,50
Baileys Irish Cream 4 cl 3,80
Campari 4 cl 3,80
Cointreau 4 cl 3,80
Licor 43 4 cl 4,50
Kahlúa 4 cl 3,80
Cherry - von Peter Heering - 4 cl 4,50
Southern Comfort 4 cl 3,80
Irish Mist 4 cl 4,50

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.



Spirits
Wacholder

Gordon‘s 2 cl 2,00
England, London

- deutlicher Wacholder mit Koriander und Anklängen von Orange und Zitrone

Bombay Sapphire 2 cl 2,50
England, London

- weich, Aromen von Pfeffer und der Frische von Zitronengras

Tanqueray 2 cl 2,80
England, London

- ausgeprägte Zitrusnoten, feinherbe Lakritze und dezenter Wacholder

Tanqueray No. Ten 2 cl 3,50
England, London

- vollmundig, mit frischer Note von Zitrusfrüchten und Kamille

Long Horn 2 cl 3,50
Deutschland, Leipzig

- klassischer Gin mit Anklängen von Lindenblüten, Koriander und Lavendel

Hendrick‘s 2 cl 4,50
Schottland, Girvan

- sehr zart, floral mit geringem Wacholderaroma, dafür Gurke und Rose

Monkey 47 2 cl 6,00
Deutschland, Schwarzwald

- harmonisch und komplex, frische Zitrusaromen und subtil bittere Fruchtigkeit

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.

Whisky
„Too much of anything is bad, but too much good whisky is barely enough.“

- Mark Twain -

Sollte euch in diesem Sinne die folgende Auswahl nicht genügen, dann 
fragt nach der Whiskykarte. Wir haben 100 Whiskys vorrätig, da ist für 
jeden garantiert etwas Gutes dabei.

Aberfeldy - 12 Jahre - 2 cl 4,00
Schottland, Aberfeldy

- angenehm süß mit Honig, einem Hauch Ananas, Röstaromen und Getreide

Knockando - 15 Jahre - 2 cl 4,80
Schottland, Banffshire

- komplex und vielfältig mit Birnen und Äpfeln nebst Zimt, 

Muskat und dunkler Schokolade

Clynelish - 14 Jahre - 2 cl 5,50
Schottland, Brora

- intensive Meeresaromen mit leichtem Rauch und Meersalz, 

wenig Eiche, Honig und Zitronenöl

Smokehead  2 cl 4,50
Schottland, Broxburn

- starker Rauch mit der Süße von Pflaumenmarmelade 

und leichter Schärfe von Pfeffer und Ingwer

Teeling Small Batch 2 cl 3,50
Irland, Dublin

- komplex und tiefgängig mit Gewürzen und Eiche, 

abgerundet durch die Süße von Rum

Suntory Hibiki Harmony 2 cl 8,50
Japan, Osaka

- süß und fruchtig mit kandierter Orangenschale, Honig und weißer Schokolade

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.



Cocktails - Classics & Standards

Bellini  7,80
Peach Tree, Pfirsichnektar und Sekt

Black Russian  6,30
Smirnoff Wodka und Kahlúa auf Eis

Bloody Mary  7,50
Smirnoff Wodka, Tomatensaft, Zitronensaft,
Worcester-Sauce, Tabasco und Selleriestange

Caipirinha  7,50
Cachaca, Limette, brauner Rohrzucker auf crushed Eis
(Auch mit Wodka, Tequila oder Aperol möglich)

Cosmopolitan  7,80
Smirnoff Wodka, Cointreau, Limettensaft und Cranberrynektar

Cuba Libre  7,50
Havana Club Rum (3 Jahre), Limette und Coca Cola auf Eis

Gin Fizz  7,80
Bombay Gin, Limettensaft, Zuckersirup und Soda

Long Island Ice Tea  10,00
Gordon‘s Gin, Smirnoff Wodka, Havana Club Rum (3 Jahre),
Cointreau, Tequila, Orangensaft und Coca Cola auf Eis 

Negroni  8,30
Gin, Martini Rubino, Campari

Mai Tai  10,00
Havana Club Rum (3 Jahre), Myers‘s Rum, Cointreau, 
Mandelsirup, Limettensaft, Orangensaft und Ananassaft auf Eis

Mojito  8,30
Havana Club Rum (3 Jahre), frische Minze, Zuckersirup, 
Limetten und Soda auf crushed Eis

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.

Cocktails - Classics & Standards

Moscow Mule  8,10
Smirnoff Wodka, Limetten und 
Spicy Ginger auf Eis mit Gurkenscheiben

Old Fashioned  8,60
Four Roses Bourbon, Angostura und Zuckersirup auf Eis

Piña Colada  8,80
Havana Club Rum (3 Jahre), Kokoscreme und Ananassaft auf Eis

Planters Punch  9,20
Havana Club Rum (3 Jahre), Myers‘s Rum, Zitronensaft, Orangensaft,
mit Grenadine und Angostura auf Eis

Sex on the Beach  8,80
Smirnoff Wodka, Peach Tree, Limettensaft, Ananassaft
und Cranberrynektar auf Eis

Tequila Sunrise    7,30
Jose Cuervo Tequila, Grenadine, Orangensaft auf Eis

Sours  7,50
Spirituose*, Zuckersirup und frischer Zitronensaft auf crushed Eis 
* ist Calvados, Aperol, Campari, Southern Comfort, Four Roses Bourbon

Kein Abend in der Südvorstadt ohne unsere legendäre 
und exklusiv nur hier erhältliche Cocktailkreation

F****FruityThing  9,00
eine verf**** fruchtige Angelegenheit 

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.



Cocktails - Modern Drinks

Death by Chocolate  9,80
Smirnoff Wodka, Baileys Irish Cream, Crème de Cacao,
Schokosirup, Kakao, Sahne und Eis - im Blender gemixt

Dude  7,30
Smirnoff Wodka, Kahlúa und Milch auf Eis

Gimlet  7,50
Tanqueray Gin und Rose‘s Lime Juice

Hawaiian Breeze  8,30
Smirnoff Wodka, Cointreau, Melonensirup und Cranberrynektar

Irish Russian  7,50
Kahlua, Smirnoff Wodka, Coca Cola und Guinness auf Eis

Lady Killer  8,50
Gordon‘s Gin, Cointreau, Apricot Brandy, Ananassaft 
und Maracujanektar auf Eis

Lynchburg Lemonade  9,00
Jack Daniels, Cointreau, Zitronen-, Orangen- und 
Limettenachtel mit Sprite auf Eis - im Original Drinking Jar

Pimm‘s Cup   7,30
Pimm‘s No. 1 Gin-Likör, Ginger Ale, Gurke, Orange
und Zitrone auf Eis

Spain  9,50
Smirnoff Wodka, Licor 43, Grenadine, Sahne und Maracujanektar
auf Eis

Swimming Pool   9,00
Havana Club Rum (3 Jahre), Smirnoff Wodka, Blue Curacao,
Kokossirup, Sahne und Ananassaft auf Eis

Schumann‘s Aperol  7,00
Aperol, Rose‘s Lime Juice, Zitronensaft und Orangensaft
auf Eis

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.

Cocktails - Modern Drinks

White Russian  7,50
Smirnoff Wodka, Kahlua und Sahne, Muskat - geschichtet

Zombi  10,00
Havana Club Rum (3 Jahre),  Myers‘s Rum, Apricot Brandy,
Cherry Heering, Lime Juice und Ananassaft auf Eis

Cocktails - Shots

Doppeldecker  3,30
Smirnoff Wodka und Saft/Nektar nach Wahl

C&A  4,50
Cider und Amaretto - DER Killiwilly Shot

Baby Guinness  4,80
Kahlúa und Baileys Irish Cream - geschichtet

Gisela  3,00
Smirnoff Wodka und Rose‘s Lime Juice

Irish Flag  5,00
Crème de Menthe, Baileys Irish Cream und Irish Whiskey

Polnische Rakete  3,40
Smirnoff Wodka, Himbeersirup und Tabasco

Irish Carbomb  6,00
Guinness, Baileys Irish Cream und Irish Whiskey

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.



Cocktails - Daiquiris & Margaritas

Daiquiri natural  7,00
Havana Club Rum (3 Jahre), Limettensaft und Zuckersirup

Margarita natural  7,00
El Jimador Blanco Tequila, Cointreau, Lime Juice,
Limettensaft und Zitronensaft - Salzrand am Glas

Frozen Fruit Daiquiri  10,00
Havana Club Rum (3 Jahre), Fruchtnektar und gefrorenes Obst
wahlweise mit Brombeer oder Erdbeere

Frozen Fruit Margarita  10,00
El Jimador Blanco Tequila, Fruchtnektar und gefrorenes Obst
wahlweise mit Brombeer oder Erdbeere

Cocktails - alkoholfrei

Baby Daiquiri  7,00
Zitronensaft, Fruchtnektar und gefrorenes Obst
wahlweise mit Brombeer oder Erdbeere

Caipisafta   6,30
Limette, Rohrzucker und Fruchtsaft/-nektar nach Wahl auf crushed Eis

Freshmaker  6,80
Limette, Rose‘s Lime Juice, Minze und Bitter Lemon auf crushed Eis

Ipanema Ginger  6,80
Limette, brauner Rohrzucker und Ginger Ale auf crushed Eis

Pussy Foot  6,50
Ananassaft, Grapefruitsaft, Zitronensaft und Grenadine auf Eis

Snoopy  6,00
Maracujanektar, Orangensaft, Zitronensaft, Rose‘s Lime Juice
und Mandelsirup auf Eis

Virgin Piña Colada  6,80
Kokossirup, Sahne und Ananassaft auf Eis

Alle Getränke können Allergene oder Zusatzstoffe enthalten. 
Informationen dazu erhaltet Ihr von unserem Servicepersonal.


